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Resumé:


Formålet med projektet er at få forbedret forholdene i Gundestrup Mejeris Mejeriudsalg. Forbedringen vil dels bestå af en renovering af et gammelt lokale i forbindelse med mejeriet, som er større og der vil være muligheder for længere åbningstider grundet placeringen af butikken, samt bedre betjeningsmuligheder af kunderne. Endvidere vil der være plads til at udvide sortimentet med flere specielle fynske produkter, det være sig økologiske og konventionelle produkter. Opgradering og inddragelse af lokalet vil ligeledes gøre det muligt at øge antallet af rundvisninger i både bryggeri og mejeri. Resultat: En butik, der både betjeningsmæssigt og med større produktsortiment er langt mere tidssvarende end tilfældet er i dag. 
Mejeriudsalget indrettes i et lokale, der støder direkte op til lagerfaciliteterne, og her vil man isætte store glaspartier, så besøgende har mulighed for at iagttage produkterne via vinduespartierne. Der vil blive gennemført rundvisninger, hvor besøgende kan få demonstreret fremstillingen af produkterne, smage på dem og få information om deres oprindelse og tilblivelse.    

A.
Oplysninger om ansøger
Oplysninger af ansøger

Virksomheden, forretningsområde, størrelse og omsætning: 

Jørgen Hoff, mejeritekniker og daglig leder af Haarby Mejeri overtog pr. 1. september 2007 Gundestrup Mejeri af Niels Stage Pedersen, Ullerslev Mejeri, som udelukkende producerede rygeost på det fynske mejeri. Jørgen Hoff, der har dannet et A/S 100 % ejet af Hoff Holding, overtager rygeostproduktionen i forbindelse med overtagelsen af mejeriet, hvor der i øjeblikket fremstilles 100.000 rygeoste om året svarende til 80 tons. Der er i øjeblikket beskæftiget 4 medarbejdere på mejeriet – 2 fuldtids- og 2 deltidsmedarbejdere.
Gundestrup Mejeri v. Jørgen Hoff har indgået en aftale med Ullerslev Mejeri om en garanteret årlig produktion på minimum 80 tons svarende til en omsætning på 2,5 mio. kroner. Udover den garanterede lønproduktion af rygeoste til Ullerslev Mejeri, produceres der også  specialoste indenfor gul ost, herunder Svenbo, Maribo, Havarti og forskellige oste af fåre og gedemælk, desuden er der produktion af special øl. Virksomheden budgetter med en samlet omsætning på 3,9 mio. kroner første regnskabsår (2007/08) stigende til 5-6 mio. kroner andet år (2008/09). Virksomhedens egenkapital er på 500 t.kr og der forventes et overskud på 20 t.kr første regnskabsår. Virksomheden forventer at beskæftige 1-2 fuldtidsmedarbejdere yderligere når den nye butik er opstartet. Mejeriets levedygtighed skal ses i lyset af, at den garanterede minimumsomsætning på 2,5 mio. kroner på produktion af rygeost til Ullerslev Mejeri alene er tilstrækkelig til at forrente køb og den nuværende drift af mejeriet.
Som virksomhedens navn ”Gundestrup Mejeri & Bryghus A/S” indikerer, brygges der også øl på mejeriet. 
Gundestrup Mejeri, der er dateret tilbage til 1888, hvor der oprindelig blev produceret både ost, smør og andre mejeriprodukter. Mejeriet er det sidste producerende mejeri i Svendborg kommune og det har produceret siden 1888, dog med pause på 2 år i 1990-91.
Mejeriet består af 1032 m2 i alt, hvoraf de 900 m2 er produktionsfaciliteter, medens de resterende 100 m2 er kontor- og personalefaciliteter. Herudover er der også en beboelsesejendom i forbindelse med mejeriet, som i dag udlejes til en af mejeriets ansatte. Selve produktionsanlægget består i dag af godkendte faciliteter til osteproduktion, økologisk og konventionelt, samt bryggeri til ølproduktion. Dvs. osteri, bryggeri, pakkerum, opbevarings- og lagerrum samt kølefaciliteter. 

B.
Beskrivelse af projektet
Projektets baggrund, formål og strategi 

I forbindelse med produktionsudvidelse, skal aktiviteterne på det gamle Gundestrup Mejeri udvides betydeligt. I dag er der en lille men velbesøgt butik, i et rum på mejeriet med åbningstider fredag og lørdag. Der sælges mange forskellige produkter af egen produktion, men også fra andre mejerier i begrænset omfang. Den nuværende butik er dog langt fra optimal, hvad angår størrelse og produkt sortiment. Der er derfor et latent behov for at få opgraderet butikken i nye og større lokaler. 

Formålet med projektet er at få forbedret forholdene på Gundestrup Mejeri butik. Forbedringen vil dels bestå af en opgradering af Butiksinventar, dels en renovering af et gammelt lokale i umiddelbar forbindelse med mejeriets modningslagre, således at kunderne kan se ind til de oste, som de kan købe og se hvorledes at ostene udvikler sig fra gang til gang. Endvidere vil et nyt og forbedret lokale give en mere optimal håndtering af de produkter som der forhandles. Produktsortimentet kan udvides betydeligt med flere regionale og økologiske produkter. Med ansættelse af min. 1 fuldtids medarbejder, kan der også betjenes flere kunder, da tidspunkterne for åbning udvides til Tirsdag til Lørdag dvs. 5 dage åbent. Det vil give muligheder for at få flere rundvisninger, og oste- og ølsmagninger på mejeriet og bryggeriet. Resultatet af projektet bliver for det første, at mejeriet bliver et mere tidssvarende mejeri hvad angår kundebetjening. Et andet, men ikke mindre vigtigt aspekt i forbindelse med projektet er, at det lille landmejeri fremover vil kunne efterkomme forbrugernes og dermed aftagernes stigende efterspørgsel efter specialprodukter med fokus på oprindelse, oplevelse/information, historie og kvalitet.  
Projektets indhold 

Projektet indeholder nedenstående forbedringer med tilhørende investeringer. Specifikationer af de nedenfor beskrevne investeringer fremgår af vedlagte tilbud fra håndværkere og udstyrsleverandører. (EFTER SENDES)
Bygninger

Der skal gennemføres følgende forbedringer:
· renovering af eksisterende lokale på 30 m2. For at kunne håndtere den fremtidige stigning i Kunder og under optimale produktionsforhold for både medarbejdere og fødevaresikkerheden, skal gulve, vægge og lofter istandsættes, rummet skal forsynes med overflader, der er vaskbare og lette at rengøre. Afløb skal laves så fødevare hygiejne kan overholdes.
· udskiftning af døre og vinduer – de oprindelige gamle jernvinduer skal renoveres og der skal opsættes forsats vinduer i mere rengøringsvenlige og hygiejniske materialer. 
· opdatering af el-installationer – de nuværende el-installationer er ikke tidssvarende eller tilstrækkelige.
Maskiner og udstyr

Der skal gennemføres følgende investeringer i maskiner og udstyr:

· anskaffelse af ny kølemontre der vil gøre betjeningen nemmere og så der er plads til 2 ekspedienter i spidsbelastninger
· anskaffelse af nye håndvaske samt borde til betjening.  

Tidsplan

Projektet påbegyndes i December 2008 og forventes afsluttet med udgangen af Marts 2009. Virksomheden forventer, at halvdelen af investeringerne fordeles i 2008 og 2009.

Specifikation af investeringsbudgettet
Investeringsspecifikationen er vedlagt som bilag.
Projektets overensstemmelse med indsatsområde 

	Indsatsområde
	Virkning

	Erhverv og Wellness
	Der vil i forbindelse med projektets afslutning blive ansat mindst 1 ny medarbejder til at varetage den længere åbningstid samt tage sig af rundvisninger på virksomheden. Der vil i den forbindelse være oplysninger om produkt fremstilling, smagning og mulighed for indkøb på stedet.    

	Livskvalitet i lokalområdet
	Lokal området omkring Gundestrup er yderområde i Svendborg kommune. Med et detailsalg som har længere åbent og med et mangfoldigt produktsortiment. Med god plads og ny indrettet vil det give gode muligheder for at der vil komme mange besøgende og kunder til Gundestrup Mejeri og Bryghus.  

	
	

	
	

	
	

	
	


Formidling af projektets produkter 

Vil ske i dagspressen, mund til mund, med reklamer igennem mejeriets eksisterende kunder som er grossister, som handler med restauranter over hele landet. 
Igennem rundvisninger og smagninger, på messer vil der gøres opmærksom på Gundestrup Mejeri og Bryghus.
Bl.a. har Jørgen Hoff indgået en aftale med grossisten Grand Fromage – en århusiansk ostegrossist, som er velkendt for sit meget høje kvalitetsniveau, og derfor er leverandør af specialoste til omkring 900 gourmetrestauranter rundt om i Danmark og Skandinavien. 
Beskæftigelses- og omsætningseffekt 

Med de planlagte investeringer forventer mejeriet allerede samme år som investeringen at øge det nuværende detailsalg med op til 40 – 60 %. Et sådan mersalg vil betyde en betydelig vækst i medarbejderstaben, hvilket svarer til, at der vil blive skabt 1-2 nye arbejdspladser inden for en 1-årig periode.
Hele lokal-området omkring Gundestrup vil få glæde af at kunne komme på mejeriet hele ugen for at gøre indkøb. Med rundvisninger og oplysninger om produkter og processer vil der være mulighed for at hele området får glæde af det, grundet den større aktivitet hele ugen igennem.  
Gundestrup Mejeri og Bryghus A/S, der er nyetableret, forventer at kunne generere en omsætning første regnskabsår på 3,9 mio. kroner voksende til 5-6 mio. kroner andet regnskabsår. 
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