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Høkildegård Landhandel, Åmarksvej 46, 5762 V. Skerninge, tlf. 27 58 58 47, www.høkildegård.dk 
Åbningstider: torsdag og fredag kl. 15.00 – 17.30, lørdag kl. 10.00 – 13.00 – eller efter aftale 

Kære landhandelkunde 

Så er det blevet december………………. 

det betyder julepyntet landhandel , 

 julemad på hylderne og julebag i caféen.  

 

Guf 

Vi har alle ingredienserne til økologisk konfekt: den prisbelønnede MølleSkovly marcipan, en god 70% 

overtrækschokolade, nougat, diverse tørrede frugter, chokoladebetrukne espressobønner…. Og ligesom 

med alle vore melvarer er priserne konkurrencedygtige sammenlignet med vore svendborgensiske 

kollegaer.  Vi har også fået et udvalg af færdiglavet konfekt – til at tage med hjem eller nyde til kaffen her. 

Husk også vore små pakker med tørret ananas, mango eller æblebanan, som er en sund og velsmagende 

ting til børnenes kalender/sok eller juleferie-bilturs-snack.  

Julegrisen 

De ved det ikke, men deres dage er talte. Grisene slagtes i uge 50 og 

vil være at finde i frostboksen i uge 51. Jer, som har bestilt flæske-

stege mv. ,vil jeg kontakte, når jeg har afhentet kødet hos slagteren. 

Jeg håber at grisenes rygge er rigtig lange…..der er mange, som gerne 

vil have kamsteg. Fra slagteren skulle jeg hilse at sige, at en nakkesteg 

jo også er rigtig god. Den er mere fedtmarmoreret og derfor lidt mindre tør/fast i det og en langtidsstegt 

skinkesteg med svær vil han også gerne slå et slag for! Husk også at vi har bacon og medister som vil gøre 

sig til andre af julens måltider. 

Julegaver/værtindegaver 

Til den entusiastiske hjemmebager har vi hævekurve, Aurions bagebog med gamle kornsorter – eller bare 

en pose spændende mel! Vore gode chokolader eller krydrede the’er vil de fleste synes om at få. Vi pakker 

gerne ind.  

Farmers Jule Market 

Lørdag d. 13. december vil Høkildegård Landhandel være at finde i Maritimt Center (Pakhuset) i Svendborg 

til Farmers Jule Market. Det er fra kl. 10 til 15 og vi vil have et udvalg af vores madvarer med os, 

smagsprøver på brød, lidt slynger. Kødet bliver hjemme. 

Jule- og nytårslukket 

Vi holder lukket torsdag-lørdag umiddelbart efter juleaften og nytårsaften. 

Sidste åbningsdag i december er dermed lørdag d. 20. og der er gang i biksen 

igen fra d. 8. januar. 

Vi ønsker jer alle en rigtig glædelig jul og et godt nyt år.  

Vi glæder os til at få besøg af jer. 

Med venlig hilsen 

Lise Rasmussen 


